
The Goodlife 
Coffee : les offres 
événementiel

www.thegoodlifecoffee.comTorréfacteur de café de spécialité local

Service barista Service barista +
machine professionnelle 

Service barista + 
machine professionnelle + 
stand ou tuktuk

Service machine automatique 
et café de spécialité

 Ateliers / tastings Espresso martini 
bartender

thegoodlifecoffee

Pourquoi des événements avec Goodlife ?

Les menus Goodlife

Nos différents formats

En quelques mots, pourquoi choisir Goodlife  
pour ses événements ?
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Pourquoi des événements 
avec Goodlife ?

Ils font partie de notre ADN depuis la création de  
l’entreprise  par Ian Gray en 2015.

C’est une belle opportunité pour appliquer nos 
missions de créativité et d’innovation.

C’est une chance et un plaisir de pouvoir aller 
à la rencontre directe des coffee lover et part-
ager notre passion pour le café de spécialité.

Nous sommes devenus experts dans la créa-
tion d’expériences  sur mesure autour du café 
de spécialité : Les Good Life moments .

À qui s’adresse cette offre ?
Que vous soyez : Client privé, agence événe-
mentielle, marque, bureau, entreprise, restau-
rant, hôtel.

Quelque soit la nature de votre projet, l’occasion  
et le nombre de personnes : 
Nous avons l’expérience, nous savons nous 
adapter et avons une solution personnalisée 
pour vous. Nous nous occupons de toute l’organ-
isation, la logistique, la technique et le matériel 
autour du service café.



Nous sommes experts dans l’ex-
traction et le service de toutes les 
boissons atour du café de spécial-
ité et pouvons discuter ensemble 
d’un menu sur mesure que nous 
pourrons designer et imprimer  
pour vous avec plaisir. 

Nous pouvons également proposer 
le service de pâtisseries et boissons 
fraîches avec nos partenaires locaux 
et artisanaux.

02Les menus Goodlife 
CHAUD

Espresso

Double Espresso

Long Black

V60

Flat White 

Cappuccino

Latte

FROID

Cold Brew Shot

Cold Brew Tonic

Nitro Cold Brew 

Iced Latte

Iced V60

Kombucha

Espresso martini

Cookie

Banana Bread



Service Barista 

Vous avez uniquement besoin 
d’un ou plusieurs head baristas 
pour votre événement ?

Notre équipe de chef baristas 
ont été minutieusement choisis  
et formés à nos standards de 
service et sauront ravir vos 
invités  à travers leur storytell-
ing autour du café de spécialité, 
leur savoir-faire, leur profession-
nalisme et leurs good vibes.

Ils sauront régler directement 
votre machine à café pour nos 
grains  et appliquer les meil-
leures recettes dignes des 
meilleures coffee shops inter-
nationaux.

Espresso martini  
bartender

Vous souhaitez offrir les meil-
leurs espresso martini sur vos 
événements ? 

Nous avons mis au point une 
recette avec notre partenaire 
Belvedere vodka autour des 
meilleurs ingrédients et process 
pour ce cocktail délicieux très 
apprécié et à la mode qui fera la 
différence. 

Nous proposons l ’espresso 
m a r t i n i  a u  s h a ke r  pa r  n o s 
bartenders ou le nitro cold brew 
martini avec notre nitro tap. Ce 
dernier permet un service plus 
rapide en proposant un cocktail 
différent et savoureux. 

Service Barista + 
Machine  
Professionnelle 

Vous avez besoin d’une machine 
professionnelle de haute qualité 
en plus de head baristas ?

Nous vous guiderons sur le 
choix de la machine, nous occu-
pons de la livraison sur le lieu 
de l’événement ainsi que de sa 
mise en place et des réglage à 
l’emplacement souhaité.

Service Barista + 
Machine 
Professionnelle + 
Stand ou Tuktuk

Vous souhaitez offrir une expéri-
ence conviviale,  visuelle et 
unique à vos invités ?

Choisissez notre égérie: notre 
tuktuk Good Life qui rencontre  
toujours un vif succès sur les 
petits et grands événements. Il 
constitue en lui-même un lieu 
de service et de rencontre, une 
réelle attraction.

Nous pouvons selon vos beso-
ins et impératifs vous proposer 
en alternative à notre tuktuk: un 
stand mobile personnalisé.

Service machine  
automatique et 
café de spécialité 

Vous avez besoin d’une pause 
café rapide et en self-service  
qui soit qualitative et éthique 
pour votre événement ?

Nous vous proposons la loca-
tion de machine « bean to cup »  
et notre café de spécialité. 

Nous nous occupons de son 
installation sur le lieu défini.

Ateliers /  
Tastings 

Vous souhaitez organiser un 
atelier pour vos clients, une 
activité team building pour vos 
employés, ou vous faire plaisir 
avec vos proches ?

Les ateliers et tastings Goodlife 
sont une très belle option. Nous 
pouvons créer ensemble une 
expérience sur mesure. 

Exemples d’ateliers:  tasting lors 
de petit déjeuner événement sur 
le lieu de travail, initiation aux 
méthodes d’extraction filtre ou 
espresso, masterclass sur le 
café de spécialité...

Nos différents formats 03
Nous répondons à tous vos besoins, de la prestation de barista à l’expérience café de A à Z. 
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En quelques mots, 
pourquoi choisir  
Goodlife pour ses 
événements ?

7 ans d’expérience dans l’événementiel

Une équipe pluridisciplinaire constituée de talents experts 
dans  le café de spécialité, l’hôtellerie, l’événementiel et le 
design

Une expertise à 360 degrés autour du café : Le travail de 
torréfacteur, les recettes barista, la sélection et les réglages 
des meilleurs équipements ainsi que le sens du service

Des clients variés toujours satisfaits (Marques de luxe, Busi-
ness schools, food festivals, congrès médicaux, mariages, 
agences événementielles)

Un suivi, une force de proposition et une personnalisation 
de A à Z

Service délivré clé en main, vous nous déléguez tous les 
aspects autour du café et plus

Une crédibilité établie dans le monde exigeant du café 
de spécialité ainsi qu’une belle communauté et image de 
marque

Une équipe locale et artisanale

Un mode de consommation et un produit de développement 
durable



Antonin Blecha
+41 21 861 18 18
antonin@thegoodlifecoffee.com

Pour plus de renseignements, se rencontrer
et discuter autour d’un café, établir un devis personnalisé :

www.thegoodlifecoffee.com

Contact
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